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EDITORIAL

Depois de dois anos de incertezas e paralizacdes, finalmente
conseguimos superar 0s nossos desafios e recuperar a confianga
que precisavamos, com a retomada dos eventos.

A pandemia da covid 19 ainda persiste, porém com pouco efeito
letal apds as vacinagdes em massa. E o publico em geral retomou a
confianga de sair de casa e frequentar os eventos. Tudo leva a crer
gue no proximo ano sera o de volta a normalidade.

Wakayama Kenjinkai do Brasil participou de muitas agdes em 2022, a comegar com a rede
internacional de comunicacdao de Wakayama através de intercambio com a Escola de
Primeiro Grau de Saika, Seminario Global, com a apresentacado de experiéncias vividas em
Wakayama pelo Bruno Kaoru Nakanishi, Engenheiro da empresa Shima Seiki em
Wakayama, realizacao do Keirokai, noticia de que o nosso livro “Centenario da Imigracao
de Wakayama no Brasil” fazer parte da Biblioteca Nacional do Congresso Japonés,
confeccdo de 40 kishos pelo Fujinbu para a Kenren, participacdao no 232 Festival do Japao,
vinda de uma comitiva de Wakayama em outubro para fazer entrevista com 5 associados
da Wakayama Kenjinkai, e comemoragao em Wakayama, dos 130 anos de nascimento do
Yasutaro Matsubara, considerado o pai da imigracao japonesa pds guerra.

Temos, doravante, um trabalho importante a realizar. Trata-se do Segundo Wakayama
Kenjinkai Sekai Taikai previsto para outubro de 2023. O primeiro Sekai Taikai aconteceu em
novembro de 2019 e Wakayama Kenjinkai do Brasil participou com 50 membros. Porém, 5
eram de Mie Kenjinkai. Desta vez queremos ter um grupo maior, somente de Wakayama
Kenjinkai. Eventos como esse sao raros de acontecer e nao podemos deixar de participar.

(continua na pag. 02 seguinte)

contato: e_mail: wakayamakenbr@gmail.com Fone: (11) 3207-9683
Endereco: Wakayama Kenjinkai do Brasil
Rua Tenente Otavio Gomes, 88 Secretaria: Alice Hatsue Utida
Bairro Aclimacdo - Sdo Paulo - SP NHET7VE - NV
CEP: 01526-010 cel/whatsapp: (11) 9.9511-2008

site: http://www.wakayamaken.com.br/

Facebook: P4gina "Wakayama Kenjinkai Do Brasil" => https://www.facebook.com/wakayamakenbr/
Instagram: wakavamaken br
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Principalmente para aqueles que nunca foram a Wakayama ou que tem dificuldade de se
comunicar em japonés.

Diz um ditado que na vida acontecem algumas oportunidades como esta que esta
chegando. E como um cavalo selado que passa a sua frente lhe oferecendo para uma
cavalgada. Se vocé por medo ou por duvida nao subir, pode ser que nunca mais tera uma
nova oportunidade. Assim também é o Il Sekai Taikai. Nada esta garantido se teremos o
[l Sekai Taikai. Entdo vamos agora, que vocé ainda estd com salde e disposicao. Este é o
meu conselho. Tudo que vocé fizer com fé dara certo.

Obrigado

José Shinichiro Taniguchi - Presidente

Observagao: no caso de depdsito/transferéncia bancaria de anuidades e contribuicées,
solicitamos o envio do comprovante para email: wakayamakenbr@gmail.com

ou para celular/whatsapp (11) 99511-2008
BE : FHSE, 30O AOEITIRY AL - XEOHE MR AESOHRITO
FEIX FREOBY ,, A DIEHEEFE W LET,

Banco Bradesco
Agéncia: 0131-7 Liberdade conta: 107.515-2
CNPJ: 59.179.150/0001-57 em nome de Wakayama Kenjinkai do Brasil

Ou

Banco Santander
Agéncia: 4551 Liberdade conta: 13.000139-6
CNPJ: 59.179.150/0001-57 em nome de Wakayama Kenjinkai do Brasil

ATENCAO

Caso tenha feito depdsito/transferéncia e seu nome ndo conste nas
relagdes dos informativos, solicitamos que contate o Kenjinkai pelo email:
wakayamakenbr@gmail.com  Ou entao entrar em contato com a

Sra. Alice, pelo celular/whatsapp (11) 9.9511-2008.
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Kifus KENJINKAI

recebidas 32 trimestre de 2022

data

valor nome

05/07/2022 | 280,00 | Norie Taniguchi

Kaihis KENJINKAI

recebidas 32 trimestre de 2022

Kaihis FUJINBU

recebidas 32 trimestre de 2022

seq nome

45 Rosa Tsuji (?)

seq nome

86 Emilia Fukiko Naya

87 Emilia Fukiko Naya

88 Norie Taniguchi

89 Amelia Kakehashi Hasegawa (2020)
90 Amelia Kakehashi Hasegawa (2021)
91 Amelia Kakehashi Hasegawa (2022)
92 Oridio Kiyoshi Shimizu

93 Nina Otsuka

94 Shoji Skahara

95 Karin Yoshimi Sakahara

96 Seiya Tsuji (?)

97 Irina Takako Konishi (?)

98 Irina Takako Konishi (?)

Depositos nao-identificados

recebidas 32 trimestre de 2022

data valor

29/08/22 | RS 200,00
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Wakayama Kenjinkai aproveita a boa maré do Festival do Japao e da volta por cima.

O 232 Festival do Japao aconteceu nos dias 15, 16 e 17 de julho passado. Os trés dias foi
contemplado com dia bom e ensolarado e chegou a fazer calor em pleno inverno. Houve
um grande afluxo de publico, muito além do esperado e o resultado foi surpreendente
para todos com vendas de comidas até acabar com os ingredientes.

O nosso Kenjinkai também nao fugiu a regra e ultrapassou a meta dos 3.000 okonomiyakis
inicialmente previsto o que permitiu cobrir o rombo causado por 2 anos de inatividades
devido a pandemia da corona virus. Foi um alivio para todos.

Porém, ha um ano, quando a Kenren decidiu que faria o 232 Festival do Japao em 2022,
tudo era dificil e reinava um clima de pessimismo e incertezas. Morriam diariamente mais
de 1200 pessoas e festas s6 eram permitidas sob um rigido esquema de controle com
distanciamento social de 1,5 metros, uso de mascaras, medicao de temperatura, atestado
de vacinacao etc. Se essa condicao persistisse até hoje, certamente o publico seria muito
reduzido e o nosso objetivo nao seria alcancado. Porém, a partir de margo, comecaram a
acontecer eventos com frequéncia de publico numeroso e tudo estava indicando que o
nosso Festival também seria igual. Dito e feito: o publico que compareceu foi acima do
esperado e s6 podemos comemorar com o bom resultado.

Queremos agradecer a todos os voluntarios da Wakayama Kenjinkai que a partir de
guinta-feira foram para o Kenjinkai para cortar repolhos e ficaram também na sexta-feira
o dia todo. A Sra. Chiaki Nakano que preparou o almoco para todos os voluntarios que
somaram mais de 80 pessoas. E aos voluntarios que foram até o local do evento no Sao
Paulo Expo para preparar o okonomiyaki e vender, o nosso reconhecimento pela ajuda de
todos. Apesar de muitos voluntarios que deixaram de participar por motivo de idade
avancada, novos voluntdrios vieram a somar dando continuidade ao nosso trabalho.

Para nosso orgulho, Wakayama Kenjinkai do Brasil € uma das Associacdes que mais fatura
no Festival do Japdo, gracas ao okonomiyaki que é muito apreciado pelo publico Nikkei e
nao Nikkei. O saudoso presidente Yoshinori Kihara ainda hoje contribui com a sua receita
para o sucesso do okonomiyaki.

Muito obrigado.
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Preparando o molho taré 7Y — R D HEfj

Cortando repolho em tiras finas Xy XY M 02T S EHE
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Filas de clientes para comprar okonomiyaki
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IROKAI (ALMOGO DE AGRADECIMENTO) DO FESTIVAL DO JAPAO

No dia 21 de agosto foi realizado o Ir6kai (almoco de agradecimento) a todos os
voluntarios que ajudaram preparar okonomiyaki’s durante os 3 dias no espaco do Sao
Paulo Expo e 3 dias no Kenjinkai, cortando repolhos desde quinta-feira.

Um detalhe que foi notado com a paralizacdo devido a pandemia da covid-19 durante dois
anos, algumas pessoas deixaram de ajudar na preparacdo e venda do okonomiyaki por
motivo de idade avang¢ada ou problemas de saude. Mesmo assim, tivemos participacao de
mais de 100 voluntdrios que dedicaram cada qual, um pouco do seu tempo, uns mais,
outros menos.

O Festival, gracas a liberalizacdo das restricoes com a passagem da época critica da
pandemia, teve mais visitantes do que o esperado e com isso, todos os Kenjinkais
venderam os produtos conforme previsto, ou até mais do que isso. Foi o que aconteceu
com o nosso Kenjinkai. Tinhamos previsto vender 3.000 okonomiyaki’s e acabamos
vendendo mais 50%.

Isso nos deu uma certa tranquilidade pois conseguimos recuperar parte do prejuizo
acumulado nos dois ultimos anos que passaram sem o Festival.

Para cada voluntario foi entregue um certificado de participagdo com 0s nossos
agradecimentos. O almoco foi servido pelo Buffé Arnaldo e constou de um misto de
comidas a moda japonesa e brasileira. Compareceram um pouco mais de 70 pessoas que
tiveram um momento de confraternizagdo com distribuicdo de brindes através de
sorteios. Teve também distribuicdo de oreis para aqueles que contribuiram com donativos
de insumos para fazer okonomiyaki’s.

Seguem as fotos com registro de flagrantes durante o almoco.
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Aspecto da confraternizacdo 1
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Sra. Akemi Nagai faz o cerimonial
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Sra. Chieko Miyashita puxa o brinde junto
com a diretoria do Fujinbu
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Sra. Chiaki Nakano recebe o mimo no
lugar da Sra. Yoko Komido que contribuiu
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Reunido de Diretoria de 7 de agosto de 2022

No dia 7 de agosto a diretoria se reuniu presencialmente as 14:00h em sua sede social
para tratar de assuntos de interesse dos associados.

Entre os assuntos tratados destacam-se:

1. Vinda de emissarios de Wakayama para entrevistar 5 personalidades
representativas dos imigrantes de Wakayama e seus descendentes.

2. Conversagao em japonés em grupo online com funcionarios e convidados da
WIXAS;

3. Status do processo de regularizagao do funcionamento do prédio da sede da
Wakayama Kenjinkai.

4. Avaliagao qualitativa do resultado da venda de okonomiyaki no Festival do Japao.

5. Demonstrativo de Receitas e Despesas do Festival do Japao, no estande da
Wakayama Kenjinkai.

6. Proposta da partilha do lucro de venda de okonomiyaki.

7. Irdokai do Festival do Japao.

8. Projeto de instalacdao de um elevador individual para cadeirante.

9. Preparar um roteiro de viagem ao Japao por ocasiao do Il Sekai Taikai.

10.0utros assuntos.
A préxima reuniao sera online e esta prevista para 11 de setembro a partir das 10 horas.
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Reunido de conversa¢cao em japonés online.

Wakayama Kenjinkai do Brasil iniciou no més de julho reunides de conversacao em
japonés para todos os associados que tém interesse em melhorar o seu nivel de
conversacao em japonés, por sugestdao da WIXAS Wakayama.

Sao dois grupos: um no Japao, constituido pelo pessoal da Wixas Wakayama (Wakayama
International Exchange Association), coordenado pelo Sr. Toru Kitayama, funciondrias da
Wixas e convidados; o outro grupo, do Brasil, composto por associados da Wakayama
Kenjinkai do Brasil e coordenado pelo seu presidente José Shinichiro Taniguchi.

Até agora ja fizemos reunides de conversacao e esta comprovado que s6 temos a ganhar
porque nao so treinamos o japonés como também estreitamos os lacos de amizade com
o pessoal de Wakayama, além de aprendermos a cultura de Wakayama.

Se vocé tiver interesse de participar no grupo de conversacao, sinta-se a vontade para
solicitar sua inscricao.

Seguem fotos tiradas na reunido de conversagdo que aconteceu no dia 02/09/22.

Pessoas que participaram da conversa¢cdo em 02/09/22 e no dia 6 de agosto

9H2HE8HG6 HOXMREIZSIMLIZEIA
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Participem do 2° Wakayama Kenjinkai

Sekai Taikai

5, 6, 7 e 8 de outubro de 2023
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Apresentamos o recorte do jornal Kii Minpo, de Tanabe, que fala sobre Yasutaro
Matsubara, imigrante de Wakayama que se notabilizou pela sua ideia de salvar os
japoneses em dificuldade apds Segunda Guerra trazendo-os para o Brasil. Tal projeto ficou
conhecido por Colonizagdao Matsubara.

Kii Minpo 7 de junho de 2022

As realizacdes do Sr. Matsubara

Atividades de premiacao — Comité Executivo
Palestra itinerante no Colégio de Minabe

O Comité Executivo do Projeto Comemorativo do 1302 Aniversario de nascimento, que foi
criado para transmitir os feitos de Yasutaro Matsubara (1892-1961), que nasceu na Vila
de Iwashiro (atualmente area de Iwashiro, cidade de Minabe) e é conhecido como o "pai
dos imigrantes para o Brasil", foi anunciado no dia 3. Uma palestra foi realizada no Colégio
de Nanbu em Shiba, cidade de Minabe. Mutsumi Masago, 80, presidente do comité
executivo e presidente da Associacao de Intercambio entre Wakayama e Paises das
Américas Central e do Sul, apresentou os feitos de Matsubara e a imigracao para o Brasil
e disse: "Quero que vocés cuidem de sua terra natal espelhados nos exemplos deixados
por dele".

Esta é a segunda vez que acontece a palestra itinerante. A primeira aconteceu no Colégio
de Tanabe em 11 de maio. Depois disso, ele disse que ouviu falar desse assunto nas escolas
secundarias da mesma cidade, nas comarcas de Tanabe e Nishimuro e em varios grupos.
No Colégio de Nanbu, 87 alunos do 12 e 22 ano do curso de alimentacdo e agropecuaria
participaram de palestra no 'Momento de Pesquisa Abrangente'.

Em 1918, o Sr. Matsubara, maquinista de navio cargueiro em rota sul-americana, mudou-
se para o Brasil com sua esposa e tornou-se proprietario de uma grande fazenda de café
e gado. Apds a Segunda Guerra Mundial, o Japao, que havia sido derrotado na guerra,
entrou em crise por falta de alimentos e escassez de empregos, entdo ele se aproximou
do presidente do Brasil, com quem tinha uma relacdo amistosa, e criou o "Plano
Matsubara" para aceitar 4.000 familias japonesas para cultivo de arroz. Depois disso, a
Agéncia de Cooperacdo Internacional do Japdao (JICA) assumiu e 60.000 pessoas
contratadas a se mudaram para o Brasil.

Masago referindo ao Matsubara disse: "Dizem que ele trabalhou tanto que sua enxada
era duas vezes maior do que a de outras pessoas. E depois que ele se tornou um fazendeiro
bem-sucedido, ele foi ainda mais incrivel. Ele tornou possivel a emigracdao de muitos
japoneses ao Brasil, disse ele.
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Muitos dos imigrantes vieram de Kinan, e entre eles estavam Buntaro Taniguchi, que era
o administrador da vila de Kiyokawa (atualmente Kiyokawa, cidade de Minabe), e seu filho
Shiro. O Brasil € o maior produtor mundial de café, soja, cana-de-agucar e laranja, e é um
grande pais agricola com producao de milho, banana, cacau e pecudria como carne bovina,
suina e frango.

Ao mostrar a foto do Sr. Matsubara, ele disse: "Ha muitas pessoas de valor como o Sr.
Matsubara na nossa terra natal. Eu quero que as pessoas aprendam sobre a histéria de
suaterra natal e cuidem de sua comunidade. Além disso, o modo de vida do Sr. Matsubara
inspira a confianca das pessoas. Quero que aprendam a importancia de tentar fazer coisas
através de esforcos."

Sotaro Fukuda, um estudante do segundo ano que assistiu a palestra, disse: "Fiquei
surpreso e orgulhoso por saber que ha uma pessoa tao ilustre em minha cidade natal.
Quero aprender mais sobre a histéria da regiao".

Além das palestras itinerantes, o comité executivo planeja realizar mostras de historias
em gravuras nas escolas de ensino fundamental e, a partir de novembro, exposi¢des de
painéis fotograficos, palestras, simpdsios etc.
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Sabor tradicional assegurado por levedura de cerveja transmitida ha mais de 150 anos

Yuasa é conhecida como o berco da fabricacdo de shoyu (molho de soja). O “Kinzan miso”,
também conhecido com nome de “miso” ou por “miso de acompanhamento”, é
conhecido por sua caracteristica de ser degustado na forma como se encontra e é popular
ha muito tempo entre as pessoas da provincia de Wakayama.

O missO Kinzanji é feito pelos sucessores de Ota Kyusuke Ginsei, e foi fundado no final do
periodo Edo, num canto do elegante Distrito de Preservacdao de Yuasa para grupos de
edificios tombados. O miso é feito de arroz, soja e cevada, e legumes de verdao, como uri
e berinjela, que sao adicionados e envelhecidos por dois a trés meses. Caracteriza-se pela
textura firme dos legumes picados em tamanhos grandes e pela sua leve dogura.

“O fermento que sobrevive no depdsito construido em 1843 garante a delicia do nosso
produto”, diz Koji Hirano, proprietario de 62 geracao. Ele era funcionario de uma empresa,
mas decidiu mudar de atividade: "Tive problemas fisicos e o pai da minha esposa, o
proprietdrio anterior, ia fechar a fabrica por falta de sucessor. Eu decidi assumir o
negocio”, disse ele.

Aumentamos o volume de producao que vinha diminuindo até entdao, e ampliamos os
canais de venda, abrindo loja online com o desejo de que todo o pais consumisse. Sabores
locais que foram transmitidos por geracdes. Quero aproveitar meu tempo no usufruto do
sabor enquanto faco reflexdes da histéria e do artesanato, concluiu.

Mr. Hirano, que se tornou o 62 proprietario em 2021.
Enquanto preservar a tradicao e o fermento, toda a
familia continua a fazer o miss6 Kinzanji.

Recomendado nao SO como
acompanhamento de arroz ou como
acompanhamento de saqué, mas
também como tempero para marinar
carnes ou adiciona-la em refogados.
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Tem tudo isso! “BANKAN" que perfuma com seu
\ aromao Wakayama
e mn

Em Wakayama, abeng¢oado com clima quente e solo rico, ndo é exagero dizer
que as tangerinas (frutas citricas) podem ser consumidas o ano todo.

Junto com o aroma refrescante, apresentaremos orgulhosamente
informagdes dos citricos de Wakayama!

MA BANKAN
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1 Ponkan 2 Dekopon (Shiranui)

A sua rica docura e sabor A sua forma adoravel faz lembrar um
consistente sao como suculentos grande presente.
xaropes.

Por ter uma cabeca saliente (testa) da
Considerada a "Melhor laranja do origem ao home "Decopon®”.

Oriente" por sua delicia . S -
P Shiranui e o nome de cultivo. Apesar

Tem uma intensa dogura e aroma, e |da casca grossa é
sua pele é fina, por isso seu bagago |surpreendentemente facil de
é comestivel. descascar,

Ponkan da cidade de Kushimoto ou O teor de acucar é alto e nao ha
“Kuroshio Ponkan” é conhecido sementes, entao pode-se comer junto
pelo seu sabor e aroma cuja com o bagaco

intensidade é inigualavel.

3 Seminole 4 Jabara

Frutas suculentas disponiveis a partir  "Fruta fantasma" que é popular na época
de maio. da febre do feno.

Tem uma cor alaranjada proxima do A vila de Kitayama, na provincia de
vermelho. Sua caracteristica € teruma |Wakayama, € a unica area de producao
pele lisa e brilhante. desse citrico no mundo.

Tem um sabor forte e acido, e os do O nome vem da palavra “harau”, que
mercado sao de acidez reduzida significa “espantar o mau” e tem um
comercializadas a partir de maio. amargor e acidez unicos e sao usadas

bebid leias.
Possui caldo abundante e ideal para para bobicas: o gewlas

suco fresco no inicio de verao. Nos ultimos tempos, passou a ser
considerado o mais eficaz contra a febre
do feno e esta atraindo muita atencao do

publico.
5 Hassaku 6 laranjas umbigo
Docura, acidez e amargura sao Isso é o exemplo da capacidade da
ideais para pessoas adultas. producao domeéstica!
Caracteriza-se por sua textura No apice (parte inferior do fruto), ha
crocante e leve amargor adaptado  |uma protuberancia que lembra o
ao gosto humano. umbigo.
Responde por 60% da producao Caracteriza-se por ter uma casca dura
nacional. Nas montanhas, eles e precisar de faca para descascar.

passam o inverno nas arvores e sao [Exala um perfume assim que vocé o
colhidos em marco e abril. Também |corta.
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denominados “Kinari Hassaku” esta
em franca popularidade.

7 Sanbokan

Certa vez, havia apenas um pé
dentro do Castelo de Wakayama, e a
sua fruta foi oferecida ao senhor
feudal em uma taca de trés bordas
(trés tesouros - sanbokan) O senhor
feudal foi fascinado por sua delicia
e dai tornou-se a origem do nome.

Devido a sua raridade e gostosura,
foi vendido até para fora do feudo.
Por ter uma casca grossa é utilizada
também como recipiente para
preparo de alimentos.

Sua poupa bem compactada é
suculenta e doce.

8 Kiyomi

Possui a melhor parte das tangerinas
e laranjas!

E o resultado do cruzamento das
laranjas de Wakayama e tangerinas de
Wenzhou. Sua docura fresca e
fragrancia foram herdadas dessas
duas espécies.

Resistente ao frio e as doencgas, junto
com novas espécies como o Dekopon
estao fazendo muito sucesso.

9 Yuzu

Fruta perfumada alimentada por ar
puro e corregos limpos.

Hirainosato, Kozagawa-cho, no sul
da provincia de Wakayama,
centraliza a producao de yuzu
citrico.

E uma area onde ocorre a
revitalizacao regional que esta
chamando a atencdo da populacgao.

Os proprios produtores lidam com
tudo, desde o cultivo até o
processamento e vendas.

Além disso, produtos processados,
como bolos e missod, sdao vendidos
em todo o pais.
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Naresushi. E 1% 7]

Cavala %3

Prato tipico de Wakayama, é considerado o prato que
deu origem ao sushi.

Com Historia que remonta mais de 800 anos, das
regides de Arita e Hidaka, originalmente era um meio
de conservar o peixe cavala que era pescado em
grande quantidade nos mares que banham
Wakayama.

O filé de cavala cru é colocado sobre o arroz cozido,
envolto em folha de sassa (parecido com bambu) e
depois armazenado por quatro dias, sob um peso.

N3ao é usado nem acido acético ou vinagre para
conservar o peixe e nem saké ou mirim para temperar
o arroz. O sabor acido, que conserva o peixe e 0 arroz
é resultado da fermenta¢ao natural do arroz com
peixe.

E este sabor acido que séculos depois, em Edo, atual
Téquio, originou o edomae-sushi, com filés de peixe
cru e arroz cozido temperado.

O NARESUSHI vendido normalmente é o preparado
em 4 dias, com um sabor levemente 4&cido. E
chamado também de HAYANARESUSHI 5-72317F w]
para diferenciar do tradicional HON’NARESUSHI 7K 73
117 E], que é armazenado por meses, mas pouco
vendido por causa do sabor muito acentuado.

Além de cavala s3o usados o arenque e o ayu (peixe
derio).

Arenque S A F Ayu i
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Asahi Fukuda, jovem de Wakayama chega ao Brasil.

Asahi Fukuda, 23 anos, nascido em Shingu, provincia de Wakayama, chegou ao Brasil em 5 de agosto para
um estagio de 1 ano e fara um Curso de Design na U.S.P. Ele é estudante da Universidade de Tsukuba e
cursa o terceiro ano. E estagiario numa editora em Hokkaido e tirou uma licenca de um ano para vir
estudar no Brasil.

Ele estd temporariamente hospedado no quarto disponivel da Wakayama Kenjinkai até se acostumar
com a sua rotina de vida em S3o Paulo. Quando se sentir confiante, pretende morar proximo a U.S.P.
para sua maior comodidade.

Ele foi apresentado a nds pelo Sr. Mutsumi Masago, representante da Associacdo de Intercambio de
Wakayama com paises das Américas Central e do Sul, residente em Kamitonda, Nishimuro, Provincia de
Wakayama.

No passado, ele esteve por um més em Porto Alegre e gostou muito dessa experiéncia e decidiu vir ao
Brasil pela segunda vez. Desejamos ao jovem Asahi uma feliz estadia no Brasil e que possa realizar o seu
sonho de vida.

/ =i

Asahi Fukuda e José S. Taniguchi— fe B X A & /O Y 3 ¥ —E—Ef
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Festival do Japao de 2.023 tera novo coordenador geral

O 249 Festival do Japao que acontecera nos dias 7, 8 e 9 de julho de 2.023 no recinto do
Sao Paulo Expo ja tem novo coordenador geral, em substituicdo ao Sr. José Taniguti,
também conhecido por José Shinichiro Taniguchi.

O coordenador geral que recebe o titulo de Presidente da Comissao Executiva do Festival
do Japao, para o préximo ano sera o Sr. Ritsutada Takara, presidente da Associagao
Okinawa Kenjin do Brasil. Ele ja era Vice- Presidente da Comissao Executiva do 232
Festival do Japao e coordenou a Sub-comissdao de Gastronomia, uma das mais
trabalhosas subcomissdes.

O Vice-Presidente da Comissao Executiva ficou sendo o Sr. Alfredo Ohmachi, presidente
da Akita Kenjinkai. Desejamos que a nova Comissao tenha o mesmo sucesso obtido no
232 Festival e peco a todos os membros da Comissdo Geral, assim como os voluntarios
ajudem o novo presidente Sr. Takara nessa importante jornada que é carro-chefe dos
eventos dos Kenjinkais.

Seguem as fotos tiradas em 15 de setembro quando aconteceu a primeira reunido da
Comissao Executiva do 242 Festival do Japao.

12 Reunido da Comissdo Executiva do 249 Festival do Japdo — 15/setembro/2022
[ 24 FIHAZRY | of 1 HEFTEERICT (202249 A 15 H)
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12 Reunido da Comissdo Executiva do 242 Festival do Japdo — 15/setembro/2022
(5524 MIHAZRY | o 1 BIETEERICT (2022449 H 15 H)
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Os 90 anos da Eika Miashita 90 4D Fr

No dia 19 de setembro, Eika completou os #7249 H 19 HE Fan S AdEr4
90 anos de uma vida cheia de peripécias. T oD A\E %31 T 90 25 O3 H

‘\wu'

iz 7,
NI

Em 2012, comemoracao dos 80 anos rodeado pela familia

20124, FECHENT, 8 0mDBHML

A familia Miyashita é da cidade de Kainan, perto da capital de Wakayama. Emigraram para
o Brasil em 1928, junto com as familias dos parentes Takao e Yoshida.

B PRI LRI WERTOHE T, 19 2 84F, 18 CHIKDEE
ZHOTWERIL, FEEEZHENWTT 7 VWKL Z Lz Lz,

Eika com 2 anos, na foto com a familia em 1935, na fazenda de café em Birigui - SP.
19 354, 2 MOMEFR, Yo"valel s ooa—e —EHE,
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Eika comecou a trabalhar como publicitaria e na década de 1970 fundou a

Leika Miyashita Publicidade Ltda.
AT ELEEL L TEHEXZL, 197 0FEMRICE F LA vInESEE AN,

Os grandes orgulhos da Eika: FKINDFE 5L D ik

Ajuda ao lkoi-no-Sono e Kodomo-no-Sono durante muitos anos, sendo que em 1986 as
doacdes arrecadadas e entregue a presidente Margarida Watanabe do lkoi-no-Sono foi
cheque correspondente a 12 mil ddlares.

BHEICDE>T [WolE)] & THtoE] 238 L, 1986 FEIZE N~V T
— A BRI EREO/NIFOEIT 12 T RARRE TH -7,

Recepc¢ao ao Sr. Shiro Kariya, Governador de Wakayama, e comitiva e diretoria do
Wakayama Kenjinkai em 1985, na sua residéncia em Alto de Pinheiros.

1985 4, fnEk L RmEs My SR Z2RASKZKB K, 7l T BEXRA
o ADHFIZEE LT,
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Recepcdo ao Sr. Takase, Vice-Governador de Wakayama, e comitiva e diretoria do
Wakayama Kenjinkai em 2000, na sua residéncia em Alto de Pinheiros.

2000 4F, ok EdEEIIE A R ASKRE I, Ty T OERABAD
HFEIZEH L7,

E continua participando, como Conselheira Benemérita, das atividades do Wakayama
Kenjinkai do Brasil, na medida do possivel.

BUE, 77 PV A OBIR 250 THRDZT R LTS,

Wa 1
s:-::,”""‘" para: qu!

VNLO empracyiyg

Em 2017, na comemoracao do Em 2019, na comemoracao de 65 anos da
Centendrio da Imigracao de Wakayama fundacao do Wakayama Kenjiinkai do
para Brasil. Brasil.

201745, FNERILIR AN 72 2V E100 | 2019 45, 75 L Fnak LB A2AIS7 65
R &I T ERE 25T | BE AT,
%R
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Aniversariantes de outubro a dezembro
10 AH 12 AICiER 2 A2 5=E
Parabéns aos aniversariantes! Muita saude e paz.

SBEDHIAEBRBDTE 9,

Outubro +H

01 — Chigusa Nasu

02 — Julia Shizuko Akinaga

03 — Neuza Tomita Suzuki

04 — Sergio Kendi Moroto

09 — Chiaki Nakaguchi Nakano

18 — Rosely Akemi Kodama Nagai
18 — Lucia Mayumi Hashizume
19 — Helena Tie Akinaga Kadomoto
21 — José Shinchiro Taniguchi

23 — Yoko Nakaguchi Komido

24 — Osamu Fuke

Novembro +— A

03 — Akihiro Shibata

04 — Hiroko Suzuki

08 — Marli Oka

11 - Caia lde

13 — Etsuko Kassama

16 — Toshinori Tamai

Novembro +— H

19 — Tadataka Minami
19 — Alice Hatsue Utida
22 — Shizuka Hiragami
23 — Amauri Tabuse

26 - Neuza Keico Shimizu Taniguti

28 - Nanae Sakahara

Dezembro +__H

02 — Mario Junio Keniti Suzuki
04 — Haruko Kaizuka

08 — Sanae Suzaki

09 — Tsunehiro Nakanishi

10 — Seiya Tsuji

10 — Clara Massae Minami Ota
20 — Renato Takatoshi Nakano

28 — Thomson Taisuke Takagi
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